
Résidence	Bord	de	Vesle	
														Semaine	 du	 16	au	 22	septembre	2024											* Menus susceptibles d'être modifiés sous réserve de la météo 

 

 lundi 16 sept mardi 17 sept mercredi 18 sept jeudi 19 sept vendredi 20 sept samedi 21 sept dimanche 22 sept 
 
 

D 
E 
J 
E 
U 
N 
E 
R 

 
SALADE DE 
POMMES DE 
TERRE AUX 

OIGNONS ROUGES 

 
TOMATES AUX 

OLIVES 

 
CAROTTES RAPEES 

VINAIGRETTE A 
L’ORANGE 

 
CHOU ROUGE 
AUX POMMES 

 
RILLETTES ET 
CORNICHONS 

 
TABOULE  

ENDIVES AU BLEU ET 
NOIX 
 

 
FILET DE POULET 

A LA CREME 
PETITS POIS 
CAROTTES 

 

COUCOUS GARNI 

ECHINE DE PORC 
SAUCE 

VIGNERONNE 
 

PUREE DE POIS 
CASSES 

STEAK HACHE 
SAUCE POIVRE 

 
FRITES 

COLIN MSC SAUCE 
HOLLANDAISE 

 
POMMES DE TERRE 

ET BROCOLIS 

JAMBON BRAISE 
SAUCE 

MADERE 
PETIT POIS 

CAROTTES AU 
JUS 

POULET ROTI AUX 
LEGUMES RACINES (p. 

de terre, patates 
douces, carottes, 

panais, navets, oignons) 

PLATEAU DE FROMAGES 
 

CREME DESSERT 
CAFE 

 
FRUIT DE SAISON 

 
FAR AUX PRUNEAUX 

DU CHEF 
  

 
SALADE DE FRUIT 

FRAIS 

 
POMMES AU FOUR 

 
FRUIT DE SAISON 

 
TARTE AUX MIRABELLES 

  GOÛTER DU 
CHEF 

 GOÛTER DU 
CHEF 

 

 
 
 

D 
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E 
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POTAGE DE LEGUMES 

 
 POTAGES DE 
NAVET 
 

 
VELOUTE 

D’ASPERGES 

POTAGE DE 
LEGUMES ET 
CROÛTONS 

 

BOUILLON 
VERMICELLES 

 
VELOUTE DE POIREAUX 

 
SOUPE 

GOURMANDE AU 
PISTOU 

 
TORTELLINI 
GRATINES 

CROUSTADE AUX 
FRUITS DE MER 

 
SALADES MELEES 

ŒUFS DURS A LA 
FLORENTINE 

(épinards et pommes 
de terre 
béchamel) 

JAMBON BLANC 
 

PUREE DE 
CELERI 

SALADE DE 
CHEVRE CHAUD QUICHE LORRAINE 

FEUILLE DE 
CHENE 

 
SALADE DE POMMES 

DE TERRE AU MUSEAU 

PLATEAU DE FROMAGES 

 
COMPOTE POMME 

BANANE 

 
SEMOULE AU LAIT 

 
FRUIT DE SAISON 

 
YAOURT AROMATISE 

 
CREME AUX OEUFS 

 
POIRES AU SIROP ET 

CREME ANGLAISE 

 
YAOURT NATURE SUCRE 

 
Apéritif 


