
Résidence	Bord	de	Vesle	
														Semaine	 du	 9	 au	 15	 s ep t embre 	 2024											* Menus susceptibles d'être modifiés sous réserve de la météo 

 

 lundi 9 sept. mardi 10 sept. mercredi 11 sept. jeudi 12 sept. vendredi 13 sept. samedi 14  sept. dimanche 15 sept. 
 
 

D 
E 
J 
E 
U 
N 
E 
R 

 
SALADE 

COLESLAW 

 
BETTRAVES 
ROUGES AU 
VINAIGRE DE 
FRAMBOISES 

 
CONCOMBRES A LA 

CREME 

 
MACEDOINE DE 

LEGUMES 

 
MORTADELLE ET 

CORNICHONS 

 
CELERI RAPE 
VINAIGRETTE 

ASPERGES 
MAYONNAISE 

 

ANDOUILLETTE 
SAUCE 

MOUTARDE 
 

POMMES 
SAUTEES 

 
TOMATES AU 

FOUR 

 
SAUTE DE VOLAILLE 

AU THYM 

 

HARICOTS BLANCS ET 
CAROTTES 

 

LANGUE DE BŒUF 
SAUCE RAVIGOTE 

 
POMMES VAPEUR 

 
LEGUMES DU POT 

TOMATES FARCIES 
 

RIZ 

FILET DE LIEU MSC 
SAUCE A L’ORANGE 

 
ECRASE DE 

POMMES DE TERRE 
 

FENOUIL BRAISE 

PATE A LA 
BOLOGNAISE 

 
ET FROMAGE 

RAPE 

SAUTE DE PORC AU CIDRE 
ET MIEL 

 
POMMES DUCHESSES 

 
CHOU BRAISE 

PLATEAU DE FROMAGES 
 

FRUIT DE SAISON 
 

MOUSSE NOUGAT 
 

GLACE 
  

 
FRUIT DE SAISON 

 
TARTE AUX POMMES 

 
FRUIT DE SAISON 

 
TIRAMISU 

  GOÛTER DU 
CHEF 

 GOÛTER DU 
CHEF 

 

 
 
 

D 
I 
N 
E 
R 

 
 
POTAGE DE LEGUMES 

 
 BOUILLON 
VERMICELLES 

 
VELOUTE D’EPINARDS 

AU FROMAGE FRAIS 

 

POTAGE DE 
LEGUMES ET 
CROÛTONS 

 

VELOUTE DE 
COURGETTES 

 

POTAGE DE LEGUMES 

 
POTAGE DUBARRY 

QUICHE AUX 
FROMAGES 

 
SALADE VERTE 

 
CHOUX FLEURS ET 
POMMES DE TERRE 
AU JAMBON SAUCE 

BECHAMEL 

GRATIN DE PATES A 
LA SICILIENNE 

(pates, thon, 
tomates 

concassées, 
mozzarella, olives) 

SALADE DE 
HARICOTS VERTS 

ET GESIERS 
CONFITS 

CORDON BLEU 
 

PRINTANIERE DE 
LEGUMES 

CROQUE 
MONSIEUR 

 

SALADE VERTE 

COQUILLE DE POISSON 
 

POELEE DE HARICOTS 
VERTS 

PLATEAU DE FROMAGES 
 

YAOURT BIO 
 

FRUIT DE SAISON 
 

LIEGOIS 
FROMAGE BLANC ET 

CONFITURE 
COMPOTE DE 

FRUITS 
 

POT DE CREME 
 

YAOURTS AUX FRUITS 

 
Apéritif 


