
Résidence	Bord	de	Vesle	
Semaine	du	20	au	26	janvier	2025	

	
 Lundi 20 janv. Mardi 21 janv. Mercredi 22 janv. Jeudi 23 janv. Vendredi 24 janv. Samedi 25 janv. Dimanche 26 janv. 

	
 
 
 
 
 
 
D E J E U N E R 

TABOULÉ RADIS NOIR SAUCE 
FROMAGE BLANC 

 CAROTTES RÂPEES 
VINAIGRETTE 

MOUSSE DE FOIE ET 
CORNICHONS 

SALADE VERTE  
SALADE D'ENDIVES AUX 

NOIX 
ECHINE DE PORC 

AU JUS 
CORSÉ 

PAUPIETTE DE VEAU 
SAUCE MOUTARDE 

 
 

CHOUCROUTE 
GARNIE 

ESCALOPE DE VOLAILLE 
A LA CREME 

FILET DE COLIN MSC 
SAUCE VIERGE 

 
BOEUF BOURGUIGNON 

 
LENTILLES AUX 

OIGNONS 

TORTIS 
 

POELEE DE 
CAROTTES 

 RIZ 

TOMBEE DE 
CHAMPIGNONS 

 
SEMOULE ET LEGUMES 

FACON RATATOUILLE 

HACHIS 
PARMENTIER 

 
CAROTTES 

 
FARFALLES 

PLATEAU DE FROMAGES 

FRUIT DE SAISON MOUSSE COCO CREME 
SPECULOOS 

SALADE DE FRUITS 
FRAIS 

YAOURT BIO FRUIT DE SAISON TARTE BOURDALOUE 

  GOÛTER DU CHEF  GOÛTER DU CHEF  

	
	
	
	

 
 
 
D I N E R 

 
POTAGE DE 
LEGUMES 

VELOUTE DE 
POIREAUX 

 
BOUILLON 

VERMICELLES 

 
POTAGE DE LEGUMES 

VELOUTE DE 
COURGETTES 

 
POTAGE DE LEGUMES 

SOUPE A L'OIGNON 
GRATINEE 

 
 

GNOCCHIS ET 
CHAMPIGNONS 
À LA CRÈME 

CROǪUE-MONSIEUR 
 

 
SALADE VERTE 

CORDON BLEU 
 
 

PURÉE DE POMME 
DE TERREE 

 
 

GRATIN DE PEPINETTES, 
BUTTERNUT ET DES DE 

JAMBON 

SAUCISSES DE 
STRASBOURG 

 
 

POMMES SAUTÉES 

CRÊPE 
JAMBON 

EMMENTAL 

 
HARICOTS 

VERTS 
PERSILLES 

ǪUICHE LORRAINE 
 

 
SALADE VERTE 

PLATEAU DE FROMAGES 

YAOURT NATURE 
ET 

CONFITURE 

COMPOTE POMME- 
BANANE 

PETITS SUISSES 
FRUITES 

CREME DESSERT 
VANILLE 

ENTREMETS FLAN NAPPE 
CARAMEL 

LAITAGE 
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Apéritif 
 



Nouvel an 
Chinois 

			Résidence	Bord	de	Vesle	
Semaine	du	27	janvier	au	2	fevrier	2025	

 CHANDELEUR 

Apéritif 
 Lundi 27 janv. Mardi 28 janv. Mercredi 29 janv. Jeudi 30 janv. Vendredi 31 janv. Samedi 1 févr. Dimanche 2 févr. 

	
 
 
 
 
 
D E J E U N E R 

SALADE 
COLESLAW 

OEUF DUR 
MAYONNAI

SE 

SAMOUSSA SALADE 
D'HARICOTS 
VERTS AUX 
ECHALOTES 

MACEDOINE DE 
LEGUMES 

CHOU BLANC 
VINAIGRETTE 

TERRINE DE LEGUMES 

SAUCISSE 
FUMÉE 

	
	

PUREE DE 
POMMES DE 

TERRE 

BOULETTES 
D'AGNEAU AU 

PAPRIKA 

SEMOULE 

LEGUMES 

COUSCOUS 

PORC AU 
CARAMEL 

	
NOUILLES 
CHINOISES 

AUX LEGUMES 

CARBONNADE 
FLAMANDE 

	

	
FRITES 

MERLU MSC AU CIDRE 

RIZ JULIENNE DE 

LEGUMES 

EMINCE DE PORC AUX 
EPICES 

	
HARICOTS COCO À LA 

TOMATE 

RÔTI DE DINDE SAUCE 
CHASSEUR 

	
	

PUREE SAINT GERMAIN 

PLATEAU DE FROMAGES 
 

FROMAGE BLANC 
A LA 

CREME DE 
MARRONS 

FRUIT DE 
SAISON 

TARTE COCO FRUIT DE SAISON MOUSSE PISTACHE RIZ AU LAIT  
CREPE AU SUCRE 

  GOÛTER DU 
CHEF 

 GOÛTER DU CHEF  

	
	
	

 
 
 
D I N E R 

	
POTAGE DE 
LEGUMES 

VELOUTE 
DE 

CHAMPIGNO
NS 

	
BOUILLON 

VERMICELLES 

	
VELOUTE DE 
BUTTERNUT 

	
POTAGE DE LEGUMES 

	
POTAGE A L'OSEILLE 

	
POTAGE DE LEGUMES 

BRUCHETTAS 
AU MAROILLES 

	
SALADE VERTE 

GRATIN DE 
POMMES DE 

TERRE ET 
POTIMARRON 
AUX DES DE 

VOLAILLE 

TORTILLA 
	
	

POMMES 
ROSTIES 

	
	

ENDIVES AU 
JAMBON 

TRESSE DE VOLAILLE 
	
	

POÊLEE DE LEGUMES 

TARTE AU POTIRON 
	
	

SALADE D'ENDIVES 

	
	

LASAGNES AU SAUMON 

PLATEAU DE FROMAGES 

COCKTAIL DE 
FRUITS 

ENTREMETS LAITAGE CREME DESSERT 
VANILLE 

FROMAGE BLANC YAOURT NATURE SUCRE COMPOTE DE FRUITS 
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Apéritif 
 


